EL RETO DE LA INOCUIDAD ALIMENTARIA
CUANDO SE TRABAJA GLOBAL:

ENFRENTANDO EL COMERCIO NACIONAL E INTERNACIONAL

DR. MARCOS X. SANCHEZ-PLATA, PHD.

marcos.sanchez@iica.int

IICA-MIAMI

INSTITUTO INTERAMERICANO DE COOPERACION PARA LA AGRICULTURA

PROGRAMA AGRONEGOCIOS Y COMERCIALIZACION
PROGRAMA SANIDAD AGROPECUARIA E INOCUIDAD DE ALIMENTOS
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Sistemas de Gestion

Analisis de Riesgos

Inocuidad Corporativa

e Regulaciones minimas de operacion
® Permisos de funcionamiento

e Enlatados, Acidificacion, Conservas
e Esterilizacion Comercial

e BPM, BPH, Diseno Sanitario, Proveedores
e POES, Programas de Limpieza y Desinfeccion

e PCC. Enfoque en Peligros Significativos
* Acciones Correctivas, Limites Criticos, Verificacion, Registros

e BPA, BPV, Selecciéon de Proveedores, Consumidor
e Trazabilidad, Transporte, Control de Alérgenos, Retiros

¢ Auditorias de inocuidad
e Certificacion: ISO, BRC, IFS, SQF, GlobalGAP, Otros

e Evaluacion de Riesgos. Enfoque en Riesgos Significativos
* Gestion de Riesgos: NAP, OIA, OR, CR, CP
e Comunicacion de Riesgos, Manejo de Crisis

eCultura de la Inocuidad
e Mejoramiento Continuo: Lean, Six Sigma




CADENA Produccion
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ALIMENTICIA
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Primaria

Produccion _

Dioxinas y
Balanceado:

Alemania
4,700 granjas cerradas
150,000 tons balanceado
Huevos (Procesados)
Carne de Cerdo
Grasas de biocombustibles
Aceite reciclado de chips
Exportado a:
Reino Unido, Holanda, Rusia, Corea

Guia de Manejo Subproductos
Muestreo de Dioxinas




Produccion
Primaria

< Insumos

E. coli 0104:H4:

Hamburgo, Alemania

"l : e 50 muertes, ~4,236 casos, ~898 HUS
( . ) ) )
‘ _n._; L Fuentes implicadas:

DEVELOPING STORY ] . ~
JORG DEBATIN " Pepinos de Espaia

-

edical direc Hamburg Medical Center Brotes de soya (fenugreek)

Productos organicos crudos
Produccion riesgosa

Pacientes principales:
Mujeres 17-40 anos de edad
“Saludables”

EAggEC. Enteroagregativa
Productora de Toxina Shiga

Fuentes de abono
Practicas de Produccion de Brotes




Melones y

Listeria monocytogenes.
EEUU

139 Casos, 30 muertes
Equipo reusado

Falla en L&D

Disefo sanitario

BPH deficientes

pH alto

Poblacidn susceptible
Abuso térmico
Auditado por terceros

Retiro de producto
Trazabilidad
Certificacion???

52193
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TURKEY PULLED FROM SHELVES

Produccion
Primaria

Empacadora/
Sacrificio
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Carne Molida de Pavo y

Salmonella Heidelberg:
EEUU

111 afectados, 1 muerte
31 estados

Retiro voluntario

36” de Lbs. retiradas
Planta en Arkansas

Alta hospitalizacion
Resistente a antibidticos
Falla del tratamiento
Seguimiento con PFGE

Busqueda de serotipos
Resistencia a Antibidticos
Guias de control de
patogenos




Produccion
Primaria

Carne Molida 'y
EHEC:
Adaptada a rumiantes
Contaminacion fecal
Productoras de Toxina
Shiga (Shigella)
Colitis hemorragica
HUS, TPP
Cero tolerancia:

0157 H7
026, 045, 0111,
0121, 0145, 0103

Vacunas

Probioticos

Busqueda de serotipos
Intervenciones miultiples




PINACH
<. EColi
' Outhreak

consolidated
information

Produccion
Primaria

Empacadora/
Sacrificio

Espinacay

E. coli:

Cruce entre produccion
animal y vegetal
Contaminacion fecal
Aguas de riego
Animales salvajes

Cuello de contaminacion
Consumo crudo

BPAs
Intervenciones miultiples
Trazabilidad




Produccion
Primaria

Huevos y

Salmonella spp.:
Practicas avicolas
Contaminacion fecal
Animales salvajes

Cuello de contaminacion
No intervencién

Abuso térmico
Consumo mal cocido
Auditoria de terceros

BPAs
Intervenciones multiples
Trazabilidad
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Country of Origin

Method of Production
0 = Organic

1 = Free Range

2 = Barn

3 =Cage

b
TR
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Pack
Date

{as Julian
Date)

Mumber-—- - Ak ‘
] Bk -Sell by
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Pasta de Maniy

Salmonella spp.:
Practicas de cosecha
Cuello de contaminacion
BPM deficientes
Auditoria de terceros

No intervencion
Muestreo enganoso
Retiro masivo

Abuso térmico
Consumo sin cocer

BPAs, BPMs

Trazabilidad

Seleccion de proveedores
Caso criminal




/
Cheesy Chicken,
W T€ Rice

White Meat Chicken
and Broceoli over Kiee Topped
il Rich Cheddar Sarce

Congelados de pollo y
Salmonella spp.
400 afectados

Salmonella 14,[5],12:i:-:
272 Casos

Advertencia/ no retiro
Apariencia

Coccién en microondas
Etiquetado

Trazabilidad congelados
Etiquetado
Uso del consumidor




Produccidn Tomate... o Jalapefioy
: . % - § . & Primaria Salmonella Saintpaul:

- " o 1442 casos
g P < - Pico de gallo
2 X c . e

a Tomates.. descartados

Grape Tarﬁa'ib"}?‘e | P il Jalapefios de Tamaulipas
. e 2 | - Confirmados positivos:
: ' Granja A Jalapefios
Granja B Agua de Riego
Produccion de tomates
Misma Empacadora

Audiencia en congreso

Trazabilidad importados

Abuso en restaurantes
Investigacion Internacional




Whether it's from a Peanut or
a Shellfish, the lssues

Surmundlnghile o5 2re "

Taugh Nuts to Clack

» y

Conveyor and Califarnia
Letluce Grower Heep
Things Clean and Green
Tt

men
Sanitation Programs
Biofilms on Fresh Produte

wwwr_foodquality.com

Alérgenos:

Poblacion susceptible
Ingredientes

Materias primas
Equipos contaminados
Empaques deficientes
Mal etiguetado

Ley de Alérgenos
Etiquetado de Alérgenos
L&D para alérgenos




Nivel
Industria

Food Control. 16: 801-809, Gorris, 2005




NIVEL h
ADECUADO DE NAP

PROTECCION
Nivel Pais

Food Control. 16: 801-809, Gorris, 2005




Nivel Pais

Nivel
Industria

Food Control. 16: 801-809, Gorris, 2005




Nivel Pais

Imentaria

Nivel
Industria

Food Control. 16: 801-809, Gorris, 2005




OBIJETIVOS DE LOS
PROGRAMAS DE INOCUIDAD
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OBIJETIVO DE RENDIMIENTO

>A+ > (< OR

OR

Food Control. 16: 817-823, Zwietering, 2005




MAPA BIOLOGICO
SALMONELLA SPP. PROCESAMIENTO DE PAVOS

LoGUE AND NDE, 2007

Pre-Scald Post-pick Pre-evisceration Pre-wash Post-wash Pre-chill Post-chill Post-back
removal
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INOCUIDAD
CORPORATIVA

¢ Plan de control
¢ Indicadores

‘ Mejoramiento

Continuo

Control

e Intervenciones -
e Validacion




Como
ENFRENTO EL
RETO
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GRACIAS

Dr. Marcos X. Sanchez-Plata

marcos.sanchez@iica.int



1. Evaluacion / 2. Gestion de

de Riesgos Riesgos

Basado en ciencia Basado en politicas

/ de estado

3. Comunicacion de Riesgos

Intercambio interactivo de informacion y
opiniones con respecto a riesgos

FAO-OMS, 2007




1. EVALUACION DE RIESGOS

Un proceso basado en ciencia que consiste de:

Peligro

e Qué?
e COmo?

FAO-OMS, 2007




2. GESTION DE RIESGOS

Un proceso que considera alternativas de politicas de estado:

/

e Cumplimiento

\

FAO-OMS, 2007




3. COMUNICACION DE RIESGOS

El intercambio interactivo de informacion y opiniones:

A lo largo del proceso de Analisis de
Riesgos

Con respecto a los peligros y l

riesgos, los factores relacionados y las
percepciones del riesgo

academia y otros interesados
FAO-OMS, 2007




